Frischkase - Blatterteigschnecken (eine serbische kastiichkeit)

Zutaten

1 Pck. Blatterteig
1/2 Becher Frischkase mit Paprika / Peperoni
1/, Paprika (rot) , gewirfelt

100 g Kase, geriebener

Zubereitung

Die 1/ Paprika waschen, entkernen und in kleine Wirfel schneiden.

Den Blatterteig entrollen. Mit dem Brunch bestreichen, mit Paprikawirfeln
und 2/3 des Kases bestreuen.

Jetzt vorsichtig wieder zusammenrollen und in ca. 1 cm breite Stlicke
abschneiden. Mit der Schnittflache auf ein mit Backpapier belegtes
Backblech legen und anschlieBend mit dem restlichen Kase bestreuen.

Im vorgeheizten Backofen bei 180°C ca. 15-20 Min. backen
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